
„G” betűvel jelzett ételeinket gluténmentesen is el tudjuk készíteni, nem gluténmentes környezetben.  

„L” betűvel jelzett ételeink laktózmentesek. 

Kérjük, élelmiszer alapanyag érzékenységét jelezze felszolgáló kollegáinknak. 

Áraink 0 % felszolgálási díjat tartalmaznak. 

  

  
  

  
            ~~  EE ll őő éé tt ee ll ee kk   ~~  

  
 

Tatár beefsteak tojáskrémmel és savanyított zöldségekkel 
 

6 200.-Ft 
 

Séf saláta 
(grillezett csirkemell, füstölt sajt, friss zöldségek,  

pirított kenyérkocka, krémsajt öntet) 
 

3 700.-Ft 
 

 Kézműves kecskesajt grillezve, céklával és rukkola salátával „G” 
 

5 200.-Ft 

  

  

              ~~  LL ee vv ee ss ee kk   ~~  

  

  
Tyúkhúsleves húsával, vele főtt zöldségekkel és finommetélttel „L” 

 
1 790.-Ft 

 
Fejtett bableves, ahogy mi készítjük „G” 

(füstölt csülökkel, kolbásszal, tejföllel és ecettel ízesítve) 
 

2 290.-Ft 
 

Vietnámi marhahúsleves rizstésztával „G”, „L” 
 

3 150.-Ft 
 



„G” betűvel jelzett ételeinket gluténmentesen is el tudjuk készíteni, nem gluténmentes környezetben.  

„L” betűvel jelzett ételeink laktózmentesek. 

Kérjük, élelmiszer alapanyag érzékenységét jelezze felszolgáló kollegáinknak. 

Áraink 0 % felszolgálási díjat tartalmaznak. 

 
 
 

 
  

  

~~  FF őő éé tt ee ll ee kk   ~~    

  
 
 

Harcsapaprikás túrós csuszával, pirított szalonnával és tejföllel 
 

5 450.-Ft 
 

Érlelt marha bélszín fűszervajjal fényezve, grillezett kerti javakkal és 
borsmártással „G” 

 
9 900.-Ft 

 
 Vadas marhaszelet faszénen füstölt fehér pecsenyéből, szalvétagombóccal 

 
5 450.-Ft 

 
 Csirkemell steak négysajt mártással almakompóttal, bacon chipsszel és 

burgonyakrokettel 
 

5 450.-Ft 
 

Rántott csirkemell filé boróka sonkával és cheddar sajttal töltve 
burgonyapürével 

 
5 450.-Ft  

 
Királyi pulykamell  

(roston sült pulykamell barnamártással, őszibarackkal, naranccsal, pirított 
gombafejjel, sült hízott kacsamájjal és burgonyakrokett körettel tálalva) 

 
6 450.- Ft 

 
 

 



„G” betűvel jelzett ételeinket gluténmentesen is el tudjuk készíteni, nem gluténmentes környezetben.  

„L” betűvel jelzett ételeink laktózmentesek. 

Kérjük, élelmiszer alapanyag érzékenységét jelezze felszolgáló kollegáinknak. 

Áraink 0 % felszolgálási díjat tartalmaznak. 

 

 

 
 
 

Cigánypecsenye ahogy mi készítjük, szalonnás parázsburgonyával „G, L” 
 

5 350.- Ft 
 

 

 Borjú bécsi burgonyapürével és savanyított zöldségekkel 
 

6 200.- Ft 
 

 

Feketeerdő sonkával sült sertés szűz sült zellerpürével,  
pirított ördögszekér gombával és fűszeres glace-szal „G” 

 
5 450.- Ft 

 
 

Vaddisznósült édesburgonya pürével, körtekompóttal és áfonya szósszal „G” 
 

6 800.- Ft 
 
 

Őzpörkölt juhtúros sztrapacskával 
 

5 900.-Ft 
 

 
Grillezett zsenge sárgarépa, hagymás fehérbab pürével és zöldfűszeres pirított 

magvakkal „G, L” VEGÁN 
 

3 600.- Ft 
 

 

 

 



„G” betűvel jelzett ételeinket gluténmentesen is el tudjuk készíteni, nem gluténmentes környezetben.  

„L” betűvel jelzett ételeink laktózmentesek. 

Kérjük, élelmiszer alapanyag érzékenységét jelezze felszolgáló kollegáinknak. 

Áraink 0 % felszolgálási díjat tartalmaznak. 

 
 

 

~~  TT áá ll aa kk   ~~     

  
 

Diófa-tál 4 személyre 
( Rántott csirkemell filé boróka sonkával és cheddar sajttal töltve, 

Cigánypecsenye ahogy mi készítjük, BBQ oldalas, házi sonkával sült sertés 
szűz 

 forgatott burgonya, jázmin rizs, vajas kerti javak, vegyes saláta) 

 
21 900.-Ft 

 

Kacsa- tál 2 személyre 

(Konfitált kacsacomb, frissen sütött kacsamell, 
 párolt lilakáposzta és snidlinges burgonyapüré) 

 
12 900.-Ft 

 

  

~~  SS aa ll áá tt áá kk ,,   ÖÖ nn tt ee tt ee kk   ~~      

  

  
Kerti saláta választható dresszinggel 

(krémsajt dresszing, bazsalikom-peszto, mézes-mustáros dresszing) 
 

1 400.-Ft 
 

Idény salátáink 
 

800.-Ft 
 

Tartármártás 
 

650.-Ft 
 



„G” betűvel jelzett ételeinket gluténmentesen is el tudjuk készíteni, nem gluténmentes környezetben.  

„L” betűvel jelzett ételeink laktózmentesek. 

Kérjük, élelmiszer alapanyag érzékenységét jelezze felszolgáló kollegáinknak. 

Áraink 0 % felszolgálási díjat tartalmaznak. 

 

 
 
 

~~  DD ee ss ss zz ee rr tt ee kk     

  

  

    
Hideg túrógombóc tejfölhabbal és erdei gyümölcs raguval 

 
2 190.-Ft 

 
Somlói galuska 

 
2 090.-Ft 

 
Csokoládé mousse málnával „G” 

 
2 290.-Ft 

 
 

Vegyes fagylalt kehely 
(választható ízek: csokoládé, eper, vanília, citrom) 

 
1 800.-Ft 

 
 

Elvitel esetén a csomagolás díja:  
100 Ft/habdoboz,  

250 Ft/2 személyes elviteles tálca, 
350 Ft/4 személyes elviteles tálca. 

 
 

 
Madler László   Adamek Balázs   Láng Róbert 
  vendéglős              konyhafőnök                      üzletvezető 


